
C E V I C H E  D E  C R E V E T T E S

Lait de coco - maïs - aji amarillo - 
radis - coriandre - plantain - Tajìn 
maison

TO M AT E S 

Tomate ancestrale - abricot - vinaigre 
de framboise - framboise - basilic

C A R PACC I O  D E  B O E U F   

Oignon perle - sel de feta - émulsion 
aux herbes - tournesol - épices maison

S H I S H I TO S  R ÔT I S

Sauce de légumes grillés - arachides 
- épices maison - manchego

A L M E JA S  

Palourde - tomate - safran - fleur 
d’ail - pain grillé

1 6

1 4

1 7

2 1

1 6

        SA N S  G LU T E N             V É G É TA R I E N



F L A N C  D E  P O R C  AU  K I M C H I

Kimchi - concombre - carotte - noix de 
cajou - oignon vert - sauce aigre douce

C R U D O  D E  T H O N  7  O Z  

Chicorée - rhubarbe - fraise - tuile de 

sésame - agrume - herbes fraiches

« P O U L E T  F R I T »

Enokis - noix de cajou fermenté - miel 
aux épices - roquette - citron

FAU X  F I L E T  1 4  O Z 

Marinade à la bière - Birria - 
coriandre - oignon rouge

D E M I - P O U L E T 

Sauce citronnée - épices berbère - pita 
grillé - charbon

2 7

2 9

3 4

47

3 2

H A R I COT S  V E R T S

Vinaigrette citronnée

B O K  C H OYS  G R I L L É S

Charbon - vinaigrette au piment thaï

P I TA  G R I L L É S  ( 2 )

Huile d’olive - fleur de sel - ail confit

M A R I N A D E S  M A I S O N

Légumes du moment

C H I P S  D E  P L A N TA I N

Tajìn maison

DESSERTS

À  CÔT É S
7

8

6

9

1 2

1 0

9

GÂT E AU  AU  F R O M AG E

Figue - Porto - miel - huile d’olive - 

vinaigre balsamique

TA R T E L E T T E  À  L A  N O I X  D E 
CO CO

Noix de coco - abricot - vanille


